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前回の答え…　
商品利用＋クイズ正解者に1ポイント。（請求金額が0円以下の場合はポイント付与されません。）抽選で10名に50ポイントプレゼント。2週先の個人別お届け表明細に記載されます。

●注文用紙の６桁注文欄に上記の６桁番号を、
　注文数欄に選択番号をご記入ください
●正解者全員に1ポイント、
　抽選で10名に50ポイント

応募6桁番号 348970
注文番号

1…昆布巻　　2…ロイヤルカリブ　　3…かぶら寿し 2

富山県砺波市にある三和食品の商品で、最も人気が
あるのは「　　　」と「大根寿し」です。
(ヒント：２ページ)

?

【作り方】
❶ロイヤルカリブは食べやすい大きさにほぐす。
❷にんじん、きゅうりは千切りにする。
❸ボウルに全ての材料を入れて混ぜ合わせる。
❹器に盛り付け、仕上げに白ごまをふる。

【材料（3人分）】
　　 国産ごぼうドライパック ……… 80ｇ
　　 深煎り胡麻ドレッシング……… 60ｇ
　　 ロイヤルカリブ…………………5本
　　 スイートコーンドライパック……55ｇ
にんじん …………………………… 30ｇ
きゅうり ……………………………1/2本
白ごま ……………………………… 適量

ロイヤルカリブを使ったアレンジレシピ

レシピ投稿者   小松市 よっぴさん

関東には売っていなかったので、転居してから初めて食べた時に
衝撃を受けました!今まで食べたどんなカニカマよりもおいしい
です。                        福井県民生協 リンゴちゃんさん（40代）

待っていたよ、再開ありがとう(；∀； )よかった、少しずつだ
けど復興の兆し!サラダにするの楽しみ♪

コープいしかわ びぃさん（50代）

とてもおいしいです。うちはよく茶碗蒸しの具に入れます。
もちろんそのまま食べてもおいしいです。

とやま生協 コタロウさん（80代）
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商品の我 家がががが
組合員に
聞きました！ 推のが し

バイヤーによるメーカー紹介

浅井バイヤー

三和食品といえば・・・？
 昭和４０年創業、富山県南砺市にある三和食品。
年末のじわもーる紙面には昆布巻の各種類が掲
載される予定です。自社で炊きあげし、1本1本丁
寧に手巻きしています。
そう、三和食品といえば昆布巻なのです！

一番人気はかぶら寿し！

 三和食品は漬魚もおいしいことで有名！
じわもーるでも「赤魚西京漬」や「真だら
粕漬」などを掲載し、組合員から人気の
商品です。

　三和食品で最も人気の商品は「かぶら寿し」と「大根寿し」！
 じわもーるでは、春～夏は大根寿しを、秋～冬はかぶら寿しを掲
載しています。
　大根は長年取引をして信頼できる産地から品質の良いものを
仕入れています。大根は皮を厚くむくことで、甘みがあり食感の良
いところだけを使用。糀は三和食品オリジナルのレシピがあり、こ
ちらも長年取引をして信頼できるメーカーに製造してもらってい
ます。漬けにもこだわり、できるだけ味が均等になるよう工夫をし
ています。

　そして一番人気のかぶら寿し。三和食品では一般的なかぶら寿
しよりも長く低温で漬け込んでいます。そうすることで、より深み
のある味わいになります。魚の生臭さをなくすために、血合いも丁
寧に処理しています。こちらも大根寿し同様、味を均等にするため
の工夫を凝らすことで、多くの組合員においしいかぶら寿しを届
けています。
　かぶら寿しは11月から取り扱い開始予定。待ち遠しいですね！

　おいしさの秘密は漬け込みのこだわりです。魚
の生臭さをなくすために一晩かけて水抜きを
行っています。魚の種類によっては５日間も漬け
込んでいるためとても深い味わいになります。調
味液もこだわりの原料を仕入れ、三和食品オリ
ジナルでブレンドされたレシピを使用しており、
他ではまねできない味付けになっています。

さんわ

慣れた手つきで魚をさばく職人さん

１０月１回の表紙では三和食品を
大特集。新商品を含む漬魚２種類
と大根寿し２種類をお値打ち価格
で掲載しています！お見逃しなく！

これからもおいしい商品づくりに励んで
いきます。よろしくお願いします！

丁寧な下処理と均一な
味付けを実現する門外
不出の技術！お見せで
きないのが残念。

三和食品　従業員の皆さん

秘

制作中

昆布巻だけじゃない、漬魚もうまい！


