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賞 1月1日迄

予約価格

1,980本
体 円

（税込2,138円）主原料：【かまぼこ】魚肉（米国）

お子様、お孫様に喜ばれるセットです。

4種4個

毎年デザインが変わる
アンパンマンのお重箱付き！

1月7日迄
アンパンマンおせちセット
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一正蒲鉾

有リンすり身使用

主原料：魚肉（アメリカ）

かわいいミッキーとミニーの絵柄が
入った、スライス済みの蒲鉾です。

97g×2
切れてる蒲鉾セット ディズニー

年神様をおもてなし

1月5日迄
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紀文食品

kcal ｇ食 塩
相当量2.091

1包装・97ｇ（ミッキー・ミニー共通）
予約価格

1,280本
体 円

（税込1,382円）主原料：【蒸しかまぼこ】魚肉（アメリカ）

ミッキーとミニーの絵柄が
入ったスライス済みの蒲鉾
と伊達巻をセットしました。

新年のおもてなしにどうぞ

1月5日迄 紀文食品

※伊達巻は１歳未満の乳児には
　与えないでください。（はちみつ使用のため）
※伊達巻は１歳未満の乳児には
　与えないでください。（はちみつ使用のため）

伊達巻・切れてる蒲鉾セット 
ディズニー
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有リンすり身使用お重サイズ：約13.4cm×13.4cm 有リンすり身使用

お品書き
♦蒲鉾
♦伊達巻
♦玉子焼
♦生菓子

予約価格

798円

（税込862円）

本
体 蒲鉾97g×2、

伊達巻140g

この３品は
冷凍でお届けします

大きさの目安：
約10cm×20cm

主原料：チキン香草ロール（国内製造）

1人前
予約価格

2,600本
体 円

（税込2,808円）
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（洋）

1人前

予約価格

2,600本
体 円

（税込2,808円）主原料：紅白蒲鉾（国内製造）
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（和）

予約価格

4,980本
体 円

（税込5,378円）主原料：伊達巻（国内製造）

1人前×2種
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（和）＋（洋）セット

奈良コープ産業3月31日迄（冷凍保存の場合）

お祝い膳 冷蔵解凍冷蔵解凍冷蔵解凍冷蔵解凍

和

洋

1～2名様用 お重サイズ：約９×２1.5×９（cm） 1～2名様用 お重サイズ：約９×21.5×９（cm）

弐の重弐の重

壱の重壱の重

（税込6,350円）
5,880円体

本二段重（29品）
株式会社 大和（やまと）
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カロリー調整おせち 咲カロリー調整おせち 咲
わらう

（税込6,350円）
5,880円体

本二段重（28品）
株式会社 大和（やまと）
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※解凍時間目安：
冷蔵庫にておよそ24時間

※解凍時間目安：
冷蔵室にておよそ24時間

コープいしかわ夕食宅配の健康
（介護・管理）食を作っている
メーカーです！！

大和（やまと）

お重に
盛り付け済み
でお届けします

生協登録住所へお届け

お重に
盛り付け済み
でお届けします

生協登録住所へお届け

賞 1月1日迄

賞 冷凍状態で3ヵ月 解凍後当日 賞 1月1日迄

たんぱく調整おせち 倖たんぱく調整おせち 倖
しあわせ

賞 冷凍状態で1月31日まで　解凍後翌日賞 冷凍状態で1月31日まで　解凍後当日

弐の重弐の重

壱の重壱の重

２名様用向けのお料理を盛り込みました。

※1
「若鶏のスィートマスタード」の原料にはちみつ
が含まれているため一歳未満の乳児には与えない
でください

（税込17,064円）
15,800円体
本

洋食2皿（9品）
＋

中華2皿（12品）
金沢ニューグランドホテル

・なます
・きんとん
・ミニマロン
・丹波ぶどう豆
・かしくるみ
・鰤照焼き
・一口焼き湯葉巻
・青梅甘露煮

・なます
・きんとん
・ミニマロン
・丹波ぶどう豆
・かしくるみ
・鰤照焼き
・一口焼き湯葉巻
・青梅甘露煮

・葉付金柑
・手まり麩
・味付梅麩
・がんも煮、
　きぬさや煮
・味付しいたけ
・寿高野豆腐
・海老旨煮

・葉付金柑
・手まり麩
・味付梅麩
・がんも煮、
　きぬさや煮
・味付しいたけ
・寿高野豆腐
・海老旨煮

・伊達巻
・ほたるイカピリ辛
・手まり麩
・味付梅麩
・紅茶鴨スモーク
・おさつ甘露
・いちごクリーム大福
・抹茶クリーム大福
・梅酢ダコ
・サーモンかぶらマリネ

・伊達巻
・ほたるイカピリ辛
・手まり麩
・味付梅麩
・紅茶鴨スモーク
・おさつ甘露
・いちごクリーム大福
・抹茶クリーム大福
・梅酢ダコ
・サーモンかぶらマリネ

・早採りザーサイ
・梅くらげ
・イワシ甘露煮金ごま包み
・穂先竹の子土佐煮

洋食料理２皿と中華料理２皿の
華やかなオードブルです。
<洋食> 2皿　9品
・スモークサーモン、ポテトサラダ添え
・若鶏のスィートマスタード ※1
・舞茸と豆腐のふんわり天、海老添え

・自家製ローストビーフ ステーキソース
・ポテトもち
・野菜と紅鮭のテリーヌ、軟骨つくね
・カニ風味パイ、若鶏の野菜ロール
・合鴨とチーズのパイ、たたき牛蒡

<洋食> 2皿　9品
・スモークサーモン、ポテトサラダ添え
・若鶏のスィートマスタード ※1
・舞茸と豆腐のふんわり天、海老添え
・彩り野菜のキッシュ、豆とキノコのマリネ

・自家製ローストビーフ ステーキソース
・ポテトもち
・野菜と紅鮭のテリーヌ、軟骨つくね
・カニ風味パイ、若鶏の野菜ロール
・合鴨とチーズのパイ、たたき牛蒡

（税込16,740円）
15,500円体

本
二段重（27品）
金沢ニューグランドホテル
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金沢ニューグランドホテル
お二人用おせち料理
金沢ニューグランドホテル
お二人用おせち料理 金沢ニューグランドホテル

年忘れホームパーティ料理
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<中華>２皿　12品
・海老のチリソース
・合鴨つくねカキソース
・エリンギの旨煮
・帆立のフィッシュソース
・玉葱とそら豆のさつま揚げ

<中華>２皿　12品
・海老のチリソース
・合鴨つくねカキソース
・エリンギの旨煮
・帆立のフィッシュソース
・玉葱とそら豆のさつま揚げ

・錦糸焼売
・照焼きチキン
・タコと彩り野菜の甘酢
・ごぼうの肉巻き
・山クラゲ
・イカのピリ辛和え
・甘酢大根

・錦糸焼売
・照焼きチキン
・タコと彩り野菜の甘酢
・ごぼうの肉巻き
・山クラゲ
・イカのピリ辛和え
・甘酢大根

2名様用 お重サイズ：約20.５×１５.５×１２（cm)

写真はイメージです

4名様用 お皿の大きさ：約20×20×5（cm）×４皿

※中華料理は真空パックでのお届けとなりますので、
　ご家庭での湯せん調理が必要となります。

31日
お届け

31日
お届け金沢ニューグランドホテル

お重に
盛り付け済み
でお届けします

生協登録住所へお届け

お重に
盛り付け済み
※中華料理は除く
でお届けします生協登録住所へお届け

生協登録住所へお届け生協登録住所へお届け
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二重の寿し飯、３層のますで
構成された贅沢ます寿し
二重の寿し飯、３層のますで
構成された贅沢ます寿し
二重の寿し飯、３層のますで
構成された贅沢ます寿し
二重の寿し飯、３層のますで
構成された贅沢ます寿し

国産米使用 サイズ：約18×5（cm）※カット用のナイフ付 丸龍庵（富山県） （税込6,458円）（税込6,458円）（税込6,458円）（税込6,458円）
5,980円体

本
1個（二重）1個（二重）

（税込6,318円）（税込6,318円）（税込6,318円）（税込6,318円）
5,850円体

本
15個（5種）15個（5種）
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芝寿し

冷凍金沢笹寿しプレミアム冷凍金沢笹寿しプレミアム
常温で保存してください包装なし

◆セット内容◆◆セット内容◆◆セット内容◆◆セット内容◆

迎春ます重ね寿し迎春ます重ね寿し

国産米使用 箱サイズ：約24×28×5（cm）

・天然紅鮭×3 ・国産穴子×3
・炙り鯖×3 ・炙り鰤×3
・能登牛しぐれ×3 （15個入）

ごまとゆずの皮を混ぜ込んだ
寿し飯に、上段・中段・下段で
ますを重ね合わせました。

ごまとゆずの皮を混ぜ込んだ
寿し飯に、上段・中段・下段で
ますを重ね合わせました。

※解凍後は当日中にお召し上がりください
※解凍方法：室温（約20℃）でおよそ3時間

お届け後は冷凍で
保存してください

※お米が固くなる恐れがあるため、冷蔵室での
解凍はしないでください。
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30日
お届け芝寿し 31日

お届け丸龍庵

一の重

一の重

二の重

二の重

くらしにあわせた「おせち」

お子さま大喜び！！キャラクターおせちセット

30日
お届け

ご注意ください！
このページの商品は「迎春早割予約」対象商品です。
水色の専用注文用紙、eフレンズ・COOP宅配アプリ
特設ページから注文できます。


