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前回の答え…　
商品利用＋クイズ正解者に1ポイント。（請求金額が0円以下の場合はポイント付与されません。）抽選で10名に50ポイントプレゼント。2週先の個人別お届け表明細に記載されます。

●注文用紙の６桁注文欄に上記の６桁番号を、
　注文数欄に選択番号をご記入ください
●正解者全員に1ポイント、
　抽選で10名に50ポイント

応募6桁番号 348970
注文番号

1…エコ　　　2…リサイクル　　　3…カタログ 2

コープいしかわ本部敷地内にある　　　センターにて、
カタログの計量、圧縮加工、保管、売却を行っています。
(ヒント：表紙)

?

おいしさの秘密はオレイン酸！

能登牧場の牛は30カ月以上の飼育後に出荷されます。
一般的に黒毛和牛の飼育期間は26カ月から28カ月です
が、長期飼育することできめ細やかで上品な味わいにな
るそうです。能登牛の品評会で9年連続最優秀賞を受賞
していることからも、その品質の良さやおいしさが伺え
ます。
能登牧場では常に牛が快適に
過ごせるよう、スタッフ一同気
を配っています。静かな土地
で風通しの良い牛舎を設計
し、重機の運転時間を制限す
るなど、愛情をもって育てて
います。飼料もとうもろこし
などを独自に配合したオリジナルのものを使用すること
で「赤身の味が濃く甘いお肉」となっています。

能登牧場の能登牛の特徴として特筆すべき点が、良質な
脂として知られるオレイン酸の含有量が多いことです。
オレイン酸の含有量が多いと、とろけるような口当たり
を味わうことができます。

常に牛の健康状態をこまめに見守る平林さん

（税込3,218円）
2,980円
本
体円税込100g 1,073

300g（3種）

サニーサイド(野々市ミート)

能登牧場の能登牛
焼肉セット
賞 6カ月

主原料：牛ばら肉（石川県産）

1 0 0 1 9 3
1026 5月

2回
バ　ラ 100g
ウ　デ  100g
肩ロース 100g

サニーサイド中田さん（左）と能登牧場 平林さん（右）

電子レンジで温めずに、冷凍庫から出してそのままかぶりついて
もおいしい！！　　　　　　コープいしかわ　hinataさん（40代）

プレーン味を子どもたちのおやつに出しますが、私も好きなので
すぐになくなります（^_^;）ふわふわで、軽い食感です。

とやま生協　だいちさん（30代）

3歳児が「朝ごはん食べたくなーい」と駄々をこねる日も、とりあ
えず大好きなこのチーズワッフルは食べてくれるし、カルシウム
も取れるようなので活用しています。

コープいしかわ　つばきさん（30代）

子どものおやつ、朝食に何度もリピートしています。甘いワッフ
ルにチーズがマッチして、親の私まで大好きです！！

福井県民生協　Haruさん（30代）

シンプルでおいしいのでおすすめです。
チーズ味とプレーン味両方をおやつにしてます。
必ず何袋かストックしています。

コープいしかわ　ほしさん（60代）

商品の我 家がががが
組合員に
聞きました！ 推のが し

焼肉特集

能登牧場のお肉以外にも、
焼き鳥や焼肉にピッタリの
食材が目白押し！焼肉パ
ワーでスタミナ満点！

肉汁が溢れとろける能登牛。
至極の逸品で至福のひと時を
ぜひご堪能ください！

プレーン派

プレーン派

チーズ派

チーズ派

いつでも

318本
体 円
（税込343円）

101848

210ｇ(6本)

いつでも

348本
体 円
（税込376円）

1 2 1 9 4 1
744

240ｇ(6本)

ミニワッフルドッグ
（チーズ）

ミニワッフルドッグ
（プレーン）

コープファミリー
54ページ掲載 

４月４回のじわもーる表紙では焼肉特集を実施。今回ご紹介する
「能登牧場の能登牛焼肉セット」は年間最安値で掲載中！
とろけるような能登牧場のお肉のおいしさの秘密に迫ります！

自然解凍OK 自然解凍OK


